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Abans dels primers vins novells

Una seleccio molt, molt especial

Només @ Lot per associat

Vins, anyades o referencies descatalogades
Aquesta és la interessant proposta

Negre — TRIENNES “Les Auréliens” 2011 — 13,50° Nans-les-Pins ( Provenca ) Bourgogne.
Cabernet Sauvignon i Syrah — 12 mesos en bota. Sota el mestratge de Domaine Dujac.

Negre SELECTO “Alta Pavina” 2003 — 13,50° ( Tierra de Castilla )
Tempranillo i Pinot Noir — 12 mesos en bota.

@ Negre SALIA Finca Sandoval 2007 — 13,50° Grandes Pagos de Espafia ( Manchuela ) Cuenca.
Syrah - Garnatxa Tintorera - Garnatxa Negra - Moravia Agria — Envellit en bota.

(1) Negre VINA REAL ( plata) 2005 — 13,50° ( Rioja )
Tempranillo - Garnatxa - Mazuelo — 12 mesos en bota.

(1) Negre JILABA jove 2014 - 13,50° ( Rioja Alavesa )
95 % Tempranillo - 5 % Mazuelo 1 Graciano — Vinyars de més de 50 anys.

@ Negre PULSO 1 — 2007 — 14° ( Ribera de Queiles ) Navarra.
70 % Tempranillo - 30 % Garnatxa — 8 mesos en bota.

PVP dels
6 vins

<

Preu especial
per al club

50€

IVA inclos

Mark Twain va dir: L’ AIGUA, BEGUDA AMB MODERACIO, NO POT FER MAL A NINGU.
Nosaltres diem: BEVEU BONS VINS - BEVEU AMB MODERACIO



