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Tossuts i perseverants

Les TRADICIONS NOSTRADES

Les “REVETLLES” i el solstici d’estiu

Els nous conceptes biodinamics de RAVENTOS I BLANC

[ 6 Escumos Blanc de blancs 2015 — Conca del riu Anoia — 12,5"]

Vinyars de més de 40 anys. Assemblatge de 38% macabeu, 42% xarel-lo, 20% parellada. 6,57 gr/l tartaric.
P.H. 2,97. Envelliment minim de 18 mesos en posici6 de rima. Data de degorjat a la contraetiqueta.

Rigor i concepte de maxim respecte a 1’entorn 1 al conreu. Autenticitat, no falsedats correctores, equilibri,
frescor, elegancia i personalitat.

Brindeu i gaudiu amb alegria i bona companyia !!

(é) P.V.P. dels 6 vins

RavenTtés i Branc 70 €

ConcA DEL Riu ANOIA

- M
PO P PREU per al CLUB

VITICULTORS DES DE 1497
ik
IVA inclos

Mark Twain va dir: L’ AIGUA, BEGUDA AMB MODERACIO, NO POT FER MAL A NINGU.
Nosaltres diem: BEVEU BONS VINS - BEVEU AMB MODERACIO

[RECORDEU: TINDREM TANCAT PER VACANCES DEL 2 AL 10 DE JULIOL]




